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[lnaH npe3eHmauuu

» AHanus pblHKa Npou3BoaCcTBa YHUKanbHoro npoaykra CTM
» Martpuua puckos

» JlabopaTopHbIN KOHTPOMb
» Onpepfenexve nepuoanYHOCTU UCnbITaHWiA npoadykuun CTM

> Ayaut npeanpusaTus. Kputepum Boibopa npeanpustus

» OueHka nocrasLMKka, aHanu3 AeATeNbHOCTU NPEANPUATUAS No
npoussogcTay npogykuun CTM ¢ ycTaHOBNEHHOWU Neproan4HOCTLIO

» [peumyLyectsa U HepocTaTku nponssoacTea npoaykuum CTM Ha
KOHTPAKTHbIX NPOU3BOACTBAX

OKEN



AHanus pblHKa npoussoacTea YHuKanbHoro npoaykrta CTM

CobcTBeHHas Toprosas mapka (CTM) B putenne — 3To NPoAYyKUMSA, KOTOPYHO

Cc0344akT, pa3BUBaOT U NpoABUIalOT PO3HUYHbIE CETH.

CTM npopaeTcsl TONbKO B O4HOW CETH U AIBNAIGTCSA €€ YHUKANbHbIM
NPenMmyLIecTBOM.

OKEM

B Poccuun ¢ 2019 roga HabnogaeTcs yCTOMYMBBLIN POCT AOMM
pacxogoB Ha npoaykuuto CTM: 3a uyeTblpe roga OHa
yBenuuunach ¢ 5,2 0o 8,1%

ToBapbl CTM ¢ pasnuyHon 4vactotod nokynawT 52%
nokynatenen. 51% rpaxpaaH rotosbl nokynate CTM kaTeropun
«xne6o0ynoyHble usgenus» u «o6akanes». 47% rpaxgaH rotoBbl
npuobpetatb xo3.toBapbl M anya CTM, 44% monouHble
npoayktbl, 43% ¢pyKTbl, OBOWMK, rPUdLI, BOAY, COKU, HANUTKMK,
KOHAMTEPCKUE U3aenus, ToBapbl TIMYHON MUINEHbI

He npuobpeTatot, HO 3HawT npo CTM
12% nokynatenen

81% noTtpeOuTenen B TOM MU MHON CTENEHWU paccMaTpuBaeT
ToBapbl CTM kak Hanbonee focTynHble B CBOEW KaTeropuu, a
71% rpaxgaH cuutaer, yro CTM npegnaraloT nydwee
COOTHOLLEHME LieHbl U Ka4yecTBa

CTM cerogHA — 3TO CerMeHT, KOTOpbIM AaeT notpedurtento
ONTUMaNbHOe COOTHOLIEHWEe NapaMeTpoB LeHbl U KayecTBa. ITO
NnoATBepXKAaeTcA BeepHbIMU uccnegoBaHmammu PockayecTsa: no
pesynbTataMm MCnbITaHUW, npoBeAeHHbIX B 2022 n 2023 ropy,
Kaxabin yeTBepThi ToBap CTM yaocToeH Bbiclunx 6annoB»
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Matpuua p1ckoB

Kputnyeckas

CpeanHsas

Jlerkasa

He3HauynTtenbHasa 3HaunTenbHas Bbicokas

Tascecmb nocneocmeuii

30HbI pHCKa:

BepoamHocmb pucka \;’/r.

2. [llonycTvmbiid puck | Mccneoanme Ha BBOAE Aanee 1 p. B b MecALEs.

Hepgonycrumbl pucK- 100 % KOHTPO/Ib A@aHHOW rpynnbl No pesynbraram
TeHaepa

JonycTMmbliA pUCK- NPUHATUE pelleHMA No ayauTy Ha ocHOBaHMM AHKeTbI-
OnNpoCHMKA

OI’(E"' HeTt pucka- aHanmns AHKeTbl-ONpPoOCHUKa



ОР продукта 2017

		Наименование Категории
Категория риска		Вид риска		Категория риска		Вероятность риска		Обоснование вероятности возникновения		Тяжесть последствий		Обоснование тяжести последствий		ТМ		Необходимые исследования		Периодичность лабороторных исследовагний		Аудит на вводе

		Рыба с  и морепродукты охлажденные		Пищевая безопсаность		           Риск порчи
		           Высокая
		Риск микробиологической порчи при несоблюдении условий транспортировки и хранения		Средняя		Высокая вероятность микробиологического обсеменения и высокая скорость развития микрофлоры. Риск недостаточной термической обработки.		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		1. Микробиология, Физико-химические показатели. 
2. Остальные показатели при необходимости
3. На вводе 100 % контроль		1 раз в 3 месяца		а. No name- аудит не проводим

b. ТЧН!,ОКЕЙ:
недопустимый риск-100% контроль поставщика, выгравшего тендер.


		Рыба с  и морепродукты замороженные		Репутационный		
Фальсификация, глазурь
		           Высокая
		 По результатам мониторинга за 2017 из 35 исследуемых образцов-11 с несоответсвием, возникает чаще 1 раза в полгода
		Криттическая		Репутационный риск при обнаружении фальсификата внешними проверками и попаданием в СМИ,  штрафные санкции по ТР ТС 040		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		1. Глазурь,  
2. Остальные показатели при необходимости
3. На вводе 100 % контроль		1 раз в 3 месяца		Не проводим


		Икра и рыбная гастрономия		Пищевая безопсаность		 листерия, сальмонелла, риск порчи
		           Высокая
		Исходя из статистики лабораторного контроля за 2017-36 СКЮ из 107 не соответсвуют по микробиологическим показателям. При совместных отборах продукции на приемки вина поставщика исключена по показателям БГКП и КМАФаНМ		Криттическая		Высокая вероятность микробиологического обсеменения и высокая скорость развития микрофлоры. Риск недостаточной термической обработки. Употребление в пищу без тепловой обработки.Листерия инфицирует центральную нервную систему и может вызвать менингит и энцефалит. К сожалению, листериоз приводит и к смертельному исходу. аболеванию наиболее подвержены определённые группы людей. Это беременные женщины, новорожденные, пожилые люди и люди с ослабленной иммунной системой. 


		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		1. Микробиология кроме КМаФаНМ и БГКП, Физико-химические показатели. 
2. Остальные показатели при необходимости
3. На вводе 100 % контроль		1 раз в 3 месяца		а. No name- аудит не проводим

b. ТЧН!,ОКЕЙ:
недопустимый риск-100% контроль поставщика, выгравшего тендер.


		Молочные продукты		Пищевая безопсаность		           Риск порчи
		           Высокая
		
Высокая вероятность микробиологической порчи при несоблюдении условий транспортировки и хранения.Высокий уровень контроля со стороны государственных и общественных контролирующих организаций.
 		Криттическая		Пищевые отравления от легкой до острой степени тяжести, сопровождающиеся воспалением желудочно-кишечного тракта.
		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		1. Микробиология кроме БГКП и КМаФаНМ
2. Остальные показатели при необходимости
3. На вводе 100 % контроль		1 раз в 3 месяца		а. No name- аудит не проводим

b. ТЧН!,ОКЕЙ:
недопустимый риск-100% контроль поставщика, выгравшего тендер.


		замороженные продукты с мясными, мясосодержащими и молочными начинками		Репутационный		
Фальсификация
		           Высокая
		Репутационный риск при обнаружении фальсификата внешними проверками и попаданием в СМИ.По результатам мониторига в 2017 г возникает чаще 1 раза в 3 месяца		Легкая   		Штраф по фальсификации можно перевыставить поставщику. Попадания в Сми за 2017 не выявлено		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		
1. Гистология- мясные и мясосодержащие продукты, ЖКС- для продукции с молочными начинками
2. Остальные показатели при необходимости
3. На вводе 100 % контроль		1 раз в 6 месяцев
		Не проводим


		Мясо и мясо птицы охлажденное		Пищевая безопсаность		 листерия, сальмонелла, риск порчи
		           Высокая
		Риск заражения патогенной микрофлорой. Риск микробиологической порчи при несоблюдении условий транспортировки и хранения. 		Криттическая		Короткие сроки годности. Высокая скорость развития микрофлоры вследствие несоблюдения технологии. условий транспортирования и хранения.Последующая термическая обработка.Листерия инфицирует центральную нервную систему и может вызвать менингит и энцефалит. К сожалению, листериоз приводит и к смертельному исходу. аболеванию наиболее подвержены определённые группы людей. Это беременные женщины, новорожденные, пожилые люди и люди с ослабленной иммунной системой. 

		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		1. Микробиология
2.Масса нетто основного сырья для шашлыка 1 раз в год(сезон) 
3. Остальные показатели при необходимости
4. На вводе 100 % контроль		1 раз в 3 месяца

 -Масса нетто основного сырья для шашлыка 1 раз в год(сезон)  		а. No name- аудит не проводим

b. ТЧН!,ОКЕЙ:
недопустимый риск-100% контроль поставщика, выгравшего тендер.


		Молочные продукты		Репутационный		
Фальсификация
		           Высокая
		Высокий уровень контроля со стороны государственных и общественных контролирующих организаций. Возникает чаще 1 раза в 3 месяца. 		Криттическая		Репутационный риск при обнаружении фальсификата внешними проверками и попаданием в СМИ,  штрафные санкции по ТР ТС 040		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		1.ЖКС 
2. Остальные показатели при необходимости
3. На вводе 100 % контроль		1 раз в 3 месяца		Не проводим


		Мясные консервы, молоко сгущеное		Репутационный		
Фальсификация
		           Высокая
		Средний уровень контроля со стороны органов власти. В результатае мониторинга данный опасный фактор возникает не реже 1 раза в 3 месяца.		Легкая		Штраф за выявления случаев фальсификации может быть перевыставлен поставщикам.		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		1. Мясные консервы- гистология, -физ-химия-?
2. Сгущенное молоко- ЖКС, физ-химия 
3. Остальные показатели при необходимости
4. На вводе 100 % контроль		1 раз в 6 месяцев
		Не проводим


		Сыры, масло сливочное		Репутационный		
Фальсификация
		           Высокая
		 Высокий уровень контроля со стороны органов власти.По результатам мониторинга за 2017 из 56 исследуемых образцов-33 с несоответсвием, возникает чаще 1 раза в 3 месяца		Средняя		
По результатам лаб контроля проводятся КД. Штраф за выявления случаев фальсификации перевыствляется поставщикам.Отсутствие информации в СМИ. 		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		1.  Физико-химические показатели, ЖКС. 
2. Остальные показатели при необходимости
3. На вводе 100 % контроль
		1 раз в 3 месяца		Не проводим


		Колбасные изд-я и мясные деликатесы		Репутационный		
Фальсификация
		           Высокая
		
Высокий уровень контроля со стороны органов власти.По результатам мониторинга за 2017 из 154 исследуемых образцов-74 с несоответсвием, возникает чаще 1 раза в 3 месяца		Средняя		
По результатам лаб контроля проводятся КД. Штраф за выявления случаев фальсификации перевыствляется поставщикам.Отсутствие информации в СМИ. 		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		1. Соответствие составу 
2. Остальные показатели при необходимости
4. На вводе 100 % контроль		1 раз в 3 месяца		Не проводим


		Кондитерские изделия короткого срока хранения		Пищевая безопсаность		           Риск порчи
		Незначительная
		На основании жалоб и лабораторных исследований опасный фактор возникает реже чем 1 раз в год		Криттическая		Употребление в пищу без последующей тепловой обработки, в следствии чего
человек может получить  существенные проблемы со здоровьем вплоть до летального исхода.
		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		1. Микробиология
2. Остальные показатели при необходимости
4. На вводе 100 % контроль		1 раз в 6 месяцев
		Не проводим


		Замороженные продукты (овощи, ягоды)+п\ф 		Пищевая безопсаность		           Риск порчи
		Незначительная
		На основании жалоб и лабораторных исследований опасный фактор возникает реже чем 1 раз в год		Легкая		Низкая скорость развития  микрофлоры. Последующая термическая обработка.		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		
В соответствии со спецификацией
100% контроль на вводе, исследуем только по жалобам				Не проводим


		Орехи, сухофрукты		Пищевая безопсаность		
Риск порчи, инородные включения 

		           Высокая
		На основании жалоб и лабораторных исследований опасный фактор возникает чаще чем 1 раз в 3 месяца		Легкая		Употребление в  пищу зараженной продукции может вызвать аллергическую реакцию и респираторные заболевания.
Согласно статистики продукции СТМ подобных случаев выявленно не было. 		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		1. Плесени, физ-хим( в случае обнаружения плесеней, вторичный контроль на афлатоксины)
3. Остальные показатели при необходимости
4. На вводе 100 % контроль		1 раз в 6 месяцев
		а. No name- аудит не проводим

b. ТЧН!,ОКЕЙ:
 Допустимый риск-принятие решения по аудиту на основании Анкеты опросника


		Мясо и мясо птицы замороженное		Пищевая безопсаность		           Риск порчи, Сырье зараженное Salmonella, листерии.
		Незначительная
		На основании жалоб и лабораторных исследований опасный фактор возникает реже чем 1 раз в год		Криттическая		Вероятность микробиологического обсеменения и развития патогенной микрофлоры. Риск недостаточной термической обработки при которых потребитель может получить проблемы со здоровьем.		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		1. Микробиология
2. Остальные показатели при необходимости
3. На вводе 100 % контроль		1 раз в 6 месяцев
		а. No name- аудит не проводим

b. ТЧН!,ОКЕЙ:
 Допустимый риск-принятие решения по аудиту на основании Анкеты опросника


		Яйцо		Репутационный		
Фальсификация
		Незначительная
		На основании жалоб и лабораторных исследований опасный фактор возникает реже чем 1 раз в год		Легкая		Нет статистики в выявлении случаев.		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		по жалобе				Не проводим


		Мороженое без растительных жиров		Пищевая безопсаность		
Включение инородных предметов, сырье зараженное листерией
		Незначительная
		На основании жалоб и лабораторных исследований опасный фактор возникает реже чем 1 раз в год		Криттическая		Листерия инфицирует центральную нервную систему и может вызвать менингит и энцефалит. К сожалению, листериоз приводит и к смертельному исходу. аболеванию наиболее подвержены определённые группы людей. Это беременные женщины, новорожденные, пожилые люди и люди с ослабленной иммунной системой. 

		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		1. Микробиология
2 Остальные показатели при необходимости
4. На вводе 100 % контроль		1 раз в год(сезон)		Не проводим


		Мороженое без растительных жиров		Репутационный		
Фальсификация
		Значительная

		На основании жалоб и лабораторных исследований опасный фактор возникает реже чем 1 раз в 6 месяцев		Средняя   		Уровень контроля со стороны государственных и общественных контролирующих организаций связан с сезонностью потребления
Штраф за выявления случаев фальсификации может быть перевыставлен поставщикам. Сезонный товар 		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		1. Физико-химические показатели, ЖКС( в сезон). 
2 Остальные показатели при необходимости
4. На вводе 100 % контроль		1 раз в год(сезон)		Не проводим


		Яйцо		Пищевая безопсаность		



Сырье зараженное Salmonella. 
 

		Незначительная
		На основании жалоб и лабораторных исследований опасный фактор возникает реже чем 1 раз в год		Криттическая		Обсеменение поверхности яйца сальмонеллёзом. Нет статистики о случаях выявления. Риск недостаточной термической обработки при которых потребитель может получить проблемы со здоровьем.
		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		по жалобе				 Нет риска- аудит по жалобам

		Майонез,Напитки,
Хлебобулочные изделия;
Бакалея;
Пищевые ингредиенты;
Горячие Напитки;
Соусы;
Кондитерские изделия длительного срока хранения; Масла растительные, кетчупы, бакалея		Пищевая безопсаность		
Порча вредителями хлебных запасов, инородные включения, несоответствие составу по пищевым добавкам.

		Незначительная
		На основании жалоб и лабораторных исследований опасный фактор возникает реже чем 1 раз в год		Легкая		По имеющейся стастистике случаев вреда жизни и здоровью потребителя выявлено не было. 		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		По жалобе
Контроль 100 % на вводе				 Нет риска- аудит по жалобам

		 Консервация		Репутационный		
несоответсвие показателям качества

		значительная

		На основании жалоб и лабораторных исследований опасный фактор возникает реже чем 1 раз в 6 месяцев		легкая   		Не несет опасности жизни и здоровью потребителя. 		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		1. Физико-химические показатели(масса нетто основного продукта)
2. На вводе 100 % контроль
		1 раз в 6 месяцев
		а. No name- аудит не проводим

b. ТЧН!,ОКЕЙ:
 Допустимый риск-принятие решения по аудиту на основании Анкеты опросника


		 Консервация		Пищевая безопсаность		
Инородные включения

		Значительная

		Частые жалобы на инородные предметы в продукции. 		Средняя    		Нанесения вреда здоровью потребителя		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		1. По жалобе
2. На вводе 100 % контроль
		1 раз в 6 месяцев
		а. No name- аудит не проводим

b. ТЧН!,ОКЕЙ:
 Допустимый риск-принятие решения по аудиту на основании Анкеты опросника


		Косметика, личный уход, гигиена		Непищевая безопасность		
Показатели безопасности

		Незначительная
		На основании жалоб опасный фактор возникает реже чем 1 раз в год		Легкая  		Индивидуальная непереносимость.
Отсутствует статистика по случаем выявления. Наличие системы государственной регистрации.		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		по жалобе				 Нет риска- аудит по жалобам

		Товары для новорожденных/ детей		Репутационный		
Показатели качества

		Незначительная
		На основании жалоб и лабораторных исследований  опасный фактор возникает реже чем 1 раз в год		легкая		вопрос решается на месте в магазине.
		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		по жалобе				Не проводим


		Бытовая химия
		Репутационный		
Показатели качества

		Незначительная
		На основании жалоб и лабораторных исследований  опасный фактор возникает реже чем 1 раз в год		легкая		Индивидуальная непереносимость.
Наличие системы государственной регистрации. Отсутствует статистика по случаем выявления 		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		по жалобе				 Нет риска- аудит по жалобам

		
Товары для сада и дачи
Автотовары
Порядок в доме, посуда, текстиль, мужская и женская одежда, интерьер, обувь, белье, галантерея, праздничные товары, канцелярия, бытовая техника, электротовары.		Репутационный		
Показатели качества

		Незначительная
		На основании жалоб и лабораторных исследований  опасный фактор возникает реже чем 1 раз в год		легкая		Нет угрозы жизни и здоровью потребителя		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		по жалобе				Не проводим


		детская одежда		Непищевая безопасность		показатели безопасности		Незначительная
		На основании жалоб и лабораторных исследований  опасный фактор возникает реже чем 1 раз в год		легкая		возможны аллергические реакции и гормонольные сбои		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		по жалобе				Не проводим


		Стеклоомывающая жидкость		Непищевая безопасность		
Показатели качества

		Значительная

		На основании жалоб и лабораторных исследований  опасный фактор возникает реже чем 1 раз в 6 месяцев		Средняя		наличие метанола в составе. Токсичный продукт		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		1. Содержание метанола
2. Остальные при необходимости
3. На вводе 100 % контроль		1 раз в конце 3 квартала
		а. No name- аудит не проводим

b. ТЧН!,ОКЕЙ:
 Допустимый риск-принятие решения по аудиту на основании Анкеты опросника


		Техника для офиса		Репутационный		
Показатели качества

		Незначительная
		Отсутствие статистики по несоответствиям.		Легкая   		отсутстиве статистики		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		по жалобе				Не проводим


		Товары для животных		Репутационный		
Показатели качества

		Незначительная
		Отсутствие статистики по несоответствиям.		Легкая   		отсутстиве статистики		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		по жалобе				Не проводим


		Социально значимые продукты(картофель, капуста белокачанная,морковь, лук репчатый, яблоки, мука) 		Репутационный		
Показатели качества

		Незначительная
		Частая смена поставщиков без прохождения аудитов.		Легкая   		Продукция исследуется в рамках ППК. Отсутствие статистики по отравлениям.		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		по жалобе				 Нет риска- аудит по жалобам

		Алкоголь		Пищевая безопсаность		


Показатели безопасности

		Незначительная
		Регулирование контроля системой ЕГАИС. Отсутствие статистики. 		Легкая		Нет риска отравления продукцией находящейся в системе ЕГАИС.		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		по жалобе				 Нет риска- аудит по жалобам

		овощи плоды приготовленные		Пищевая безопсаность		показатели безопасности		Незначительная
		Отсутствие статистики по несоответствиям.		Криттическая		Употребление в пищу без последующей тепловой обработки, в следствии чего
человек может получить  существенные проблемы со здоровьем вплоть до летального исхода.		ТЧН!
ОКЕЙ 
No name		1. Микробиология
2. Остальные показатели при необходимости
4. На вводе 100 % контроль		1 раз в 6 месяцев
		Не проводим






























































































































































































































































































































































































































































































































































































































































 Таблица №1 (виды рисков)

		Виды рисков

		Репутационные
(финансовые риски для компании, не несущие за собой вред здоровью потребителя)		Качество и пищевая безопасность
(риски, несущие за собой вред здоровью потребителя)







Фальсификация-молочный жир, соевый белок, глазурь, несоответстиве составу и т.д
Маркировка-несоответствие законодательству 
Физико-химические показатели
Маркировка-несоответствие законодательству 
Физико-химические показателильсификация-молочный жир, соевый белок
Маркировка-несоответствие законодательству 
Физико-химические показатели

Физико-химические показатели

Маркировка- несоответствие законодательству

прПищевая безопасность-микробиология

прПищевая безопасность- показатели безопасности

прПищевая безопасность- инородные предметы



ОР поставщик

				Тяжесть		Обоснование		Вероятность		Обоснование

		Федеральные поставщики (поставка на все регионы)

		Текущие с плохой историей (много жалоб)		Высокая		Большой объем поставки 		Высокая		Негативная история

		Текущие с  низким уровнем претензий		Высокая		Большой объем поставки 		Низкая		Положительная история



		Региональные поставщики (поставка на несколько регионов или в СЗФО (СПб) и ЦФО (Москва)

		Новые 		Высокая		Большой объем поставки 		Высокая		Отсутсвие истории взаимодействия

		Текущие с плохой историей (много жалоб)		Высокая		Большой объем поставки 		Высокая		Негативная история

		Текущие с  низким уровнем претензий		Высокая		Большой объем поставки 		Низкая		Положительная история



		Локальные поставщики поставка в один регион или область

		Новые 		Высокая		Ограниченный объем поставки		Высокая		Отсутсвие истрии взаимодействия

		Текущие с плохой историей (много жалоб)		Высокая		Ограниченный объем поставки		Высокая		Негативная история

		Текущие с  низким уровнем претензий		Высокий		Ограниченный объем поставки		Средняя		Положительная история





ОР финальная

				Тяжесть последствий		 Критическая						зона 3

						 Средняя				зона 2

						 Легкая 		зона 1

								Незначительная		Значительная		Высокая



						Вероятность риска

										а. No name- аудит не проводим																		Действия при выявленных несоответствиях лабораторных исследований :
ОКЕЙ,при первичном выявление несоответствий:
-наложение штрафных ссанкций
-повторное исследование через месяц
-возврат всей партии продукции с длительными сроками хранения
-запрос у производителя, включающий в себя анализ причие несоответствий и план корректирующих действий, подтвержденных документальными свидетельствами.
при повторном выявлении аналогичных несоответствий:
-объявление нового тендера и закрытие данной позиции к выпуску под ТМ ОКЕЙ
-возврат всей партии продукции с длительными сроками хранения 


 

						Зоны риска:

						1.Незначительная 		Исследования на вооде, по жалобе. Периодичные исследования не проводим. 		b. С рисками пищевой безопасности ТЧН!,ОКЕЙ:

						2. Допустимый риск		Исследование на вводе далее 1 р. в 6 месяцев.		1. недопустимый риск-100% контроль поставщика, выгравшего тендер.

						3. Недопустимый риск		Исследование на вводе далее 1 р. в 3 месяцев.		2. Допустимый риск-принятие решения по аудиту на основании Анкеты опросника

										3. Нет риска- аудит по жалобам



										с. С репутационными рисками- аудит не проводим





						Тяжесть последствий для потребителя при риске пищевой безопасности:

						если при употреблении опасной продукции:																						ТЧН!, при первичном выявлении несоответствий: 
-возврат всей партии продукции с длительными сроками хранения
-повторное исследование через месяц
-запрос у производителя, включающий в себя анализ причин несоответствий и план корректирующих действий, подтвержденных документальными свидетельствами.
при повторном выявлении аналогичных несоответствий:
-наложение штрафных ссанкций
-повторное исследование через месяц 
-возврат всей партии продукции с длительными сроками хранения
-запрос у производителя, включающий в себя анализ причие несоответствий и план корректирующих действий, подтвержденных документальными свидетельствами.
при выявлении третьего несоответствия:
-объявление нового тендера и закрытие данной позиции к выпуску под ТМ ОКЕЙ
-возврат всей партии продукции с длительными сроками хранения 

						—  человек получит легкие недомогания  — ставим  Легкая тяжесть последствий.

						— человек получит существенные проблемы со здоровьем— ставим  Средняя тяжесть последствий.

						—  это может повлечь у человека крайние степени инвалидности или даже возможен смертельный исход— ставим Критическая тяжесть последствий.



						Тяжесть последствий для компании при репутационном риске:

						если при выявлении проблемы с репутационным риском:

						— вопрос решается на месте (жалоба урегулирована в магазине)  — ставим  Легкая тяжесть последствий.

						—негативная информация не распространяется в СМИ+ информация пошла в госорганы. товар отсутствует на полке — ставим  Средняя тяжесть последствий.

						—  негативная информация попадает в СМИ,общ. организации + штрафные санкции— ставим Критическая тяжесть последствий.



						Вероятность риска:

						— если данный опасный фактор возникает реже 1 раза в год — ставим степень  Незначительная вероятность риска.

						— если данный опасный фактор возникает реже 1 раза в 6 месяцев — ставим степень  Значительная вероятность риска.

						— если данный опасный фактор возникает не реже 1 раза в 3 месяца — ставим степень Высокая вероятность риска.

















Лист1

		Аудиты не проводим		Аудиты проводим		Аудиты на основании анкеты-опросника

		Репутационные
(финансовые риски для компании, не несущие за собой вред здоровью потребителя)		Качество и пищевая безопасность
(риски, несущие за собой вред здоровью потребителя)		Качество и пищевая безопасность
(риски, несущие за собой вред здоровью потребителя)

		Рыба с  и морепродукты замороженные		Рыба с  и морепродукты охлажденные		Замороженные продукты (овощи, ягоды)+п\ф 

		замороженные продукты с мясными, мясосодержащими и молочными начинками		Икра и рыбная гастрономия		Колбасные изд-я и мясные деликатесы

		Молочные продукты		Молочные продукты		Орехи, сухофрукты

		Мясные консервы, молоко сгущеное ГОСТ		Мясо и мясо птицы охлажденное		Мясо и мясо птицы замороженное

		Сыры, масло сливочное		Кондитерские изделия короткого срока хранения		Яйцо

		Колбасные изд-я и мясные деликатесы				Майонез,Напитки,Хлебобулочные изделия;Бакалея;Пищевые ингредиенты; Горячие Напитки;Соусы; Кондитерские изделия длительного срока хранения; 

		Сухофрукты				 Консервация

		Яйцо				Посуда (только с тефлоновым покрытием)

		Мороженое без растительных жиров				Социально значимые продукты(картофель, капуста белокачанная,морковь, лук репчатый, яблоки, мука) 

		Масла растительные, кетчупы, бакалея				Алкоголь

		Товары для новорожденных/ детей

		
Товары для сада и дачи, Автотовары, Порядок в доме 

		Техника для офиса

		Товары для животных





Лист2
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—

HACCP / Cuctema obecneyeHus

obopyaoBaHue

Tepputopys, 3AaHUA,
6e30nacHOCTH NULLEBON

B

npoAyKuuu #«Ll

YnpagneHue KpU3MCHbIMH

cUTyaunamMU FL i

BxoAHOW KOHTPONb ChbIPbA U TexHu4eckoe obcnyxuBaHue

ynakoBku. KoHTponb obopyaoBaHus

TEXHONOrn4eckoro npotecca

'

Yek-nCT NpOBEpKN NPeAnpUsTUs Mo NPon3BoacTBy npoayKuum CTM ~y

NPoAYyKLUU

OT3bIB U npocnexusaHme h'J Bopk6a ¢ BpepuTensimm

y

Yncrka | moiika / Ae3uHhek
us
obopyaoBaHus u nomemeHL:llﬁ

=

| OnepatuBHbIif KOHTponb

——— ]

NlaGopaTtopHble uccneaoBaHnA

T

MvweBble anneprexbl 1

reHHOMOAU(PULIMPOBAHHBIE
NPOAYKTbI

| E

Tpaucngpmposxa CbIpbA U
FOTOBOW NpoayKuum

=

OKEN
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OuieHka nocTaBLLu1Ka, aHanus AenTenbHOCTH NPeanpUMATHA No Npou3soacTBY npoaykuun CTM
C YCTaHOBMNEHHOW NepuoANYHOCTbIO

| wveohmariuts

YOKEn

PeWTUHI NOCTaBIMKOB NO Ka4eCcTBY B pa3pe3e KaTeropum,
)

3
125. Mopoxenoe A

| 130. Monounbie npog,.. || |
135. Coipni

ATeropma

140. KonBacHbie u3ge...

‘8auue MocTasumkos

Nepuop
2022 rop
2023 rop
| 1 Keapran 2022

| Keapran 2023

)

000 *MNO «CROMOPOWKA

>

000 "HEO NpogyxT"

000 "TA 3xoHuea

OAD BPANCKMIA MONOHHDIR
womBunar

000 "TK "HMK"

«MNO «Cromopowka»

-+ | Wrorosan ouewka, %
| 100,00

'EO Npoagykt"
IkoHuBa
I MONOYHDIH KOMBHHET

OKEMN

neNbHO-MON04HbIH 3aB04"

97,33
96,32
95,74
95,48
95,29
95,21
94,36
93,97
a3 89

000 "YrAWHCHMH CHIPOABADHO-
MONCHHDS! 33800"

000 TpacTdusrpynn

000 MoAoHHDIN 33807, AHWHO
000 "Arpocuna-Kommepy”

000 "Xopowee aeno Mopaoswr”

000 "Cotprodd”

AO «TOPMOKCKMIA MONO4SN
KOMBOwaT aTRo"

WOKEHN

PelimuHa nocmasuiukos no Kayecmsy

|HanmeHoBaHue NnocTapwMKa:

000 "POCT-Tpedd”

IKon NoCTAELWMEA:

1043367

Kateropms: 120. 3amoposxerHse MpodyrMs
lepHOAHYHOCTE
nabopaTopHLIX HCNLITAHUA: 0
[Konuuecteo SKU & CTM: 7
[Nocraeka e 6peun: 0
OueHka 3a nepuod: | keapman 2023

JNlabopaTopHble HCNEITAHUA:

SIRAHMYa 1

HManobwi:
Vimosoeas ouexka, % 88,9
Konuuecmeo, wm i
AyauTel:
Wmozosan ouexka, % a1.72
[lama nocnedrezo ayduma 23.07.2021
Mmozoeas oyeHka B 93 54
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HepocraTku 1 npenmyLiecTBa npou3eoacTsa npoaykumm CTM Ha KOHTPaKTHbIX NMPOM3BOACTBAX

[NpenmyLiecTsa

HepoctaTku

Mpon3BOACTBO B
YHMKaanoro - 3aBNCHUMOCTb Ka4ecTBa npo.qyxu,uu oT npou::::ponb
npou3soauTens (NOCTOSHHBIN na6opaTopHbIn ,

ayauThl, KOMMYHMKaLWs)

Mpy Hu3KOM Ce6eCTOUMOCTH |
NPOAYyKLMH BbllLe N
il 06s3aTenbHOE NPeBEHTUBHOE pearnpoBaHue Ha UsMeHeHue

pbIHKa (B TOM YMCRe UCMOMb30BaHMNe CbIPbSi U MHTPEANEHTOB)

TaK KaK onepaTuBHOe NpeKpalleHue JoroBopa B criyyae
HeCooTBETCTBMUA NO KauecTBy bonee 3aTpyAHUTENLHO
(ynakoBKka NpoAyKUMM, KOHTPAKTHbIE oﬁﬂsaTeanTBa)

ObecneyeHue HaceneHus
CoLManbHO 3HAYUMbIMM

npoaykTamu : /
| N
\\\/
CooTHOWeHue Hegonocragka npoayKumu
LeHa- KayecTBO

OKEN



OKEMN

OTJ/INYHO )XUTb NPAKTNYHO

Cnacunbo 3a BHUMaHue!l
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